Tel.: 03474 /308
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C keine Vertragsbindung - Lieferung ab 1 Portion

C Abrechnung bequem per Lastschrift,
in Bar oder per Uberweisung

C Anderung der Bestellung fiir den Liefertag
sind bis 7.20 Uhr maglich, sonst rund um
die Uhr per App, Email, Online, Fax,
Telefon oder Sprachbox

Onlinebestellungen maglich!
Internet: www.conradmenue.de

C taglich frisch fiir Sie gekocht
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‘c: :orurnd Speiseplan vom 04.11. - 08.11.2024 KW 45
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Speiseplan vom 11.11. - 15.11.2024
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1: Farbstoffe 2: Konservierungsstoffe 3: Antioxidationsstoffe 4: Geschmacksverstérker 5: Phosphat 6: StiBungsmittel 7: geschwirzt 8: gewachst 9: geschwefelt A: Erdniisse B: Sellerie C: Schwefeldioxid und Sulfite D: Sesam E: Eier F: Fisch G: enthalt glutenhaltiges Getreide Gw: Weizen Gr: Roggen Gg:Gerste Gh:Hafer
Gd:Dinke! Gk:Kamut H: Senf K: Krebstiere L: Lupinen M: Milch und Milchprodukte N: Schalenfriichte Nc: Cashewniisse Nh: Haselnlisse Nm: Mandeln Nw: Walnuss S:Soja W: Weichtiere

Name / Anschrift / Stempel

cqurnd.__.s

Kunden Nr.:

Name / Anschrift / Stempel

Anderungen vorbehalten!

conrad

Kunden Nr.:

KW 45

Bestellung:

Wir bendtigen lhre Bestellung fiir die Folgewoche jeweils bis Donnerstag!

M1

M2

M3

Salat

Dess.

_ Bestellung:

Besteliungen: Tel.: 034721 / 30 85 00 » Fax: 034721 / 30 85 09 « E-Mail: info@conradmenue.de « www.conradmenue.de
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