Onlinebestellungen moglich!
Internet: www.conradmenue.de

conrnd

C téaglich frisch fiir Sie gekocht SR,
€ keine Vertragshindung - Lieferung ab 1 Portion ST 2?5261

C Abrechnung bequem per Lastschrift,
in Bar oder per Uberweisung

C Anderung der Bestellung fiir den Liefertag
sind bis 7.20 Uhr mdaglich, sonst rund um
die Uhr per App, Email, Online, Fax,
Telefon oder Sprachbhox

€ Reklamationen sind nur am
Liefertag moglich!

(:‘u Speiseplan vom 27.01. - 31.01.2025 KW 05
Eintopf Dessert M5
_ 4,50 € 4,95 € 5,20€ 575€ I 530€ 1,80€ 530€
‘@) . | Griine Bohnensuppe mit Rindfleisch | 2 Gemiisefrikadellen mit Spinat- Lose Rotwurst (Tiegelwurst) mit Huhneﬁnkagsee ".-!It Cliagpignans, Gemischter Salat mit Gurke, Paprikastreifen, Tomate, Bohnen und Fruchtquark-Dessert f o =
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= K Deftiger (.Braupen'- WeuBe' ) | 3 Eier in DitisoRe mit Kartoffeln Gehackteﬂsstlppe mit Kartoffelorei PetersiliensoRe und Gemiise- Eischeiben, Brotchips und schwarzen Oliven dazu Buttermilch-Caesar- Tomatensalat 5 é o
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N . . | thlmgs[‘)"e..mlt Hihnchenfgch Wiirstchengulasch in Tomaten- Hahnchengyros mit Tomatenreis und | Gemischter Salat mit 2 halben Eigrn, Kochschinkenstreifen, Tomate, Gurke, |Naturjoghurt mit Honig § =
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W | Nudelsuppe mit Hihnerfleisch und | Milchreis mit Apfelmus, Zucker und | Bratwurst mit Softe, Bayrisch Kraut | Wildgulasch mit Preiselbeeren, Gemischter Salat mit Hahnchengyrosfleisch, Tomate, Gurke, Kidneybohnen |Rhabarberkompott mit ié
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Speiseplan vom 03.02. - 07.02.2025 KW 06
4,50 € 4,95 € 520€ 575 € [ 530€ 180€ 5,30 €
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i | Spitzkohisuppe mit Rindfieisch Schokopuddingsuppe mit Hahnchenrahmgeschnetzeltes mit | Seelachsfilet "natur* mit SenfsoRe, | Gemischter Salat mit Hahnchenbruststreifen "Teriyaki®, Gurke, Tomaten,  |Buttermilch-Dessert mit 59 §
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Tomatensuppe mit Reisnudeln und Hahnchenschnitzel * Gemischter Salat "Romana® mit Hahnchenbruststreifen, Tomaten, — &
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.| Kesselgulasch mit Schweinefieisch, | Eierfrikassee mit buntem Gemiise | Rindfleischfrikadelle mit Kleine Schweinehaxe mit Sofe, "Wintersalat” gemischter Salat mit Romana, Granatapfelkeme und Bimenquarktasche é
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1: Farbstoffe 2: Konservierungsstoffe 3: Antioxidationsstoffe 4: Geschmacksverstarker 5: Phosphat 6: SURungsmittel 7: geschwarzt 8: gewachst 9: geschwefelt A: Erdnisse B: Sellerie C: Schwefeldioxid und Sulfite D: Sesam E: Eier F: Fisch G: enthilt glutenhaltiges Getreide Gw: Weizen Gr: Roggen Gg:Gerste Gh:Hafer
Gd:Dinkel Gk:Kamut H: Senf K: Krebstiere L: Lupinen M: Milch und Milchprodukte N: Schalenfriichte Nec: Cashewniisse Nh: Haselniisse Nm: Mandeln Nw: Walnuss S:Soja W: Weichtiere Anderungen verbehalten!
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Name / Anschrift / Stempel Name / Anschrift / Stempel
conrad

Kund_en Nr.:
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_ Bestellung: KW 06
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Bestellungen: Tel.: 034721 / 30 85 00 » Fax: 034721 / 30 85 09 « E-Mail: info@conradmenue.de « www.conradmenue.de Bestellungen: Tel.: 034721 / 30 85 00 - Fax: 034721/ 30 85 09 « E-Mail: info@conradmenue.de » www.conradmenue.de



